ResStauracia u knaznej

ZRINYI

Nagyasszonyok étterme

ILONA

MENU PRE SKUPINY + MENUAJANLAT CSOPORTOK RESZERE + MENU FOR GROUPS

L
Kotlikovy fazulovy gul'as s tdenym mdsom, s cipetkami 0,7L

Tvarohové rezance

Babgulyas bogracsban, fiistdlt hissal, hazi csipetkével 0,7L

Turés csusza

Cauldron of bean goulash with smoked beef and homemade noodles 0,71
(ottage cheese noodles

11,50€/osoba/fd/person

.

Poctivy vyvar s domacimi cestovinami

Tanier roznych chuti (bravéova panenka, kuracie prsia, filé zo sumca)
petrzlenové zemiaky a zeleninovy Salat s olivami

Hiisleves talban, gazdagon, hazi csigatésztaval

Vegyestal, petrezselymes burgonya, olivas salata

(sziizérme, csirkemell, harcsafile)

Traditional meat soup from Hungary with homemade noodles
Mixed plate, buttered parsley potatoes, vegetable salad with olives
(pork tenderlion medallion, chicken breast, catfish fillet)

14,50€ /osoba/fd/person

Ml

Halaslé zo sumca 0,4

Vlyprazané filé zo sumca, maslovo-petrzlenové zemiaky
Bodrogi halaszlé csészében, harcsafilével 0,4L
Rantott harcsafilé, vajas-petrezselymes burgonya
Cup of Bodrog Fisherman’s Soup with Catfish Fillet 0.4L
Fried catfish fillet with buttered parsley potatoes

15,50€ /osoba/fd/person

IV.

Fazul'ovy gulas s adenym masom, s tipetkami 04l

Medailoniky z panenky na roste s lesnymi hubami,

petrzlenoveé zemiaky

Babgulyas csészeben, fiistolt hissal, hazi csipetkével 0,4L

Sziizérme roston, izletes erdei gombaval, petrezselymes burgonya

Cup of bean goulash with smaked beef and homemade noodles 0,4L

Crilled roasted pork tenderlion medallion with wild mushrooms, parsley potatoes
15,00€ /osoba/fd/person

V.

Poctivy vyvar s domacimi cestovinami 0 4l

Cordon bleu, Y2 ryza, Y2 hranalky

Hiisleves hazi csigatésztaval 0,4L

Cordon bleu, vegyes koret

Traditional meat soup from Hungary with homemade noodles 0,4L
Chicken Cordon Blev, french fried potatoes and rice
13,50€/o0soba/fd/person

V1.

Poctivy vyvar s domacimi cestovinami 04l

Misa pre 4 osoby:

* kuracie prsia plnené s idenym syrom, cesnakovym Spenatom a so Sunkou
* vyprazany sumec

« cordon bleu

* bravtova panenka s lesnymi hubami

* petrzlenové zemiaky, dusena ryza

Husleves talban, gazdagon, hazi csigatésztaval 0,4L

4 személyes tal:

« fiistolt sajttal, sonkaval, fokhagymas parajjal toltott jércemell
« rantott harcsafilé

« cordon bleu

* sziizérme roston, izletes erdei gombaval

* vajas-petrezselymes burgonya, parolt rizs

Traditional meat soup from Hungary with homemade noodles 0,41

Mixed platters to share (for 4 people):

« chicken breast stuffed with smoked cheese, garlic sautéed spinach and ham
« fried catfish fillet

« chicken Cordon Bleu

« grilled roasted pork tenderlion medallion with wild mushrooms

« buttered parsley potatoes, rice

14,00€ /osoba/fd/person

VII.

Pikantné oskvarky zo sumca, kysla obloha, cerstvy chlieb

Poctivy vyvar s domacimi cestovinami

Tanier roznych chuti (bravéova panenka, kuracie prsia, vyprazané filé zo sumca)
petrzlenové zemiaky a zeleninovy $alat s olivami

(aStanave pyré s jamajskymi rumovymi cereSiami a $l'ahackou

Pikans harcsatepertd, savanyiisag, friss kenyér

Hiisleves talban, gazdagon, hazi csigatésztaval

Vegyestal, petrezselymes burgonya, olivas salata (sziizérme, csirkemell, harcsafilé)
Gesztenyepiiré jamaicai rumos meggyel, tejszinhab

Piguant catfish greaves, pickled vegetables, fresh bread

Traditional meat soup from Hungary with homemade noodles
Mixed plate, buttered parsley potatoes, vegetable salad with olives
(pork tenderlion medallion, chicken breast, catfish fillet)

Chestnut purée with Jamacain rum cherries and whipped cream
25,50€ /osoba/fd/person

VIIL

Kralicia pecen na roste, tokajska dulova omacka s karamelizovanym hroznom, hrianky
Halaslé zo sumca 0.4

Kuracie prsia plnené s idenym syrom, cesnakovym Spenatom a so Sunkau,
zemiakova kasa, kukuricovy Salat s majonézou

Makaranc z lasky od Juraja, Zuzane (mascarpone, karamel, pomarant)

Roston siilt nyiilmaj szelet, tokaji birsalmas, karamellizalt sz6l, piritos
Bodrogi halaszlé csészében, harcsafilével 0,41

Fiistélt sajttal, fokhagymas parajjal és sonkaval toltétt jércemell,
burgonyapiiré, majonézes kukorica

»Makarancs” szeretettel Zsuzsannanak és Gydrgytél

(mascarpone, karamell, narancs)

Roasted Rabbit Liver Cut, Wine-Poached Quince Sauce, Caramelized Grapes, Toast
(auldron of Bodrog Fisherman's Soup with Catfish Fillet 0,41

Chicken Breast Stuffed with Smoked Cheese, Garlic Spinach and Ham,

Mashed Potatoes, Corn with Mayo

“Makarancs" dessert from Gydrgy to Zsuzsanna with love

(mascarpone, caramel, orange)

32,50€ /osoba/fd/person



